


пиши, с соблюдением основных санитарно › противоэпидемических
мероприятий, которые включают в себ

- ежедневную термометрию работников столовой. использование средств
индивидуальной защиты органов дыхания (одноразовых масок или
многоразовых масок со сменными фильтрами), а также перчаток;
- регулярное обеззараживание воздуха с использованием специального
оборудования, провегривание, контроль воздушно-теплового режима
помещения;
- проведение ежедневной влажной уборки помещения ‹: дезинфекцией всех
контактных поверхностей. оборудования. а также обеденных столов после
каждою приема пищи;

— рассказала, как осуществляется постоянный контроль за состоянием
пищеблока и качеством питания в школе;
› астртимент и качество горячего питания ежедневно контролируется
бракеражной комиссией.

Белова И.В., ответственная за организацию питания, ознакомила родителей с
меню на 12.02.2021г. Родители попробовали представленные бшода из
школьного меню.

На все вопросы родители получили квалифицированные ответы.

Решение:
1. Информацию работы школы по организации горячего питания принять к

сведению,
2. Организовать мероприятия по контролю за организацией горячего питания

обучающихся с обязательным приглашением родителей не реже одного раза
в неделю.

Председатель комиссии М К.В‚Инютинв

Секретарь комиесии % И.В‚Белова


